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KURU ERIKLI BULGUR PILAVI

3 adet kuru sogan

2 su bardagi bulgur

100 gram kuru erik

1 yemek kasigi kuru nane
4 su bardagi su

2 yemek kasi§i tereyagi

1 tath kasidi tuz

1 tath kasigi karabiber

1 yemek kasigi pul biber

3 adet kuru sogani ince ince dograyin. Bir tencerenin igine 3 yemek kasigi tereyag ekleyerek eritin. Onceden
dilimlediginiz soganlari tencerenin igine atin ve altin sarisi renk alana kadar soteleyin. Sodanlar sotelendikten
sonra Uizerine 2 bardak pilavlik bulguru ilave edin ve sodanlarla beraber yaklasik 1 dakika daha kavurun. Sonra
100 gram kuru erik, 1 yemek kagigi pul biber, 1 yemek kasigi kuru nane, 1 tath kagigi karabiber ve 1 tath kasigi
tuz ilave ederek karigtirin. Tim malzemeler yaklasik 7 dakika kavrulduktan sonra tencereye 4 bardak ilik su
ilave ederek kapagini kapatin. Tenceredeki tiim su ¢ekilince ocagin altini kapatin. Pilavi bir siire dinlendirdikten
sonra bir tabagda alin ve servise hazir hale getirin.

Fotograf "ana meryem" tarafindan génderildi. 13.11.2016
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