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KURU ERIKLI ACEM YAHNISI (DUDUKLU)

1,5 kg dana eti (gulaslik)

2 adet kuru sogan

2 adet domates

2 corba kagsiJi domates salcasi
10 dis sarimsak

20 adet erik kurusu

2 adet kabuk tarcin

1 cay kasigdi tane karabiber
2 ¢orba kagiJ! tereyagdi

2 ¢orba kasiJl zeytinyagi

2 cay kasi§i tuz

2 + 1/3 dlcek su

Domatesin kabuklarini soyup kip kiip dograyin.

Makinenizin i¢ haznesine sirasi ile dana etini, kuru sogani (bitiin olarak), domatesi, salcayi, sarimsagi, erik
kurusunu ve tarcin kabugunu koyun.

Tereyadi ve zeytinyagdini ekleyin.

Son olarak karabiber, tuz ve suyunu ilave edip i¢ hazneyi makinenize yerlestirin.

Kapagdi saat yoninin tersine cevirerek kapatin.

Basing bosaltim valfini dogru konuma getirin.

Et butonuna basin. (Gdsterge otomatik olarak yahninin pisme suresini 25 dakikaya ayarlayacaktir.)
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