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KURU ERIK TATLISI (TOKAT)

THY Skylife

500 gr kuru erik

2 su bardag toz seker

Su

1 su bardag iri dévilmis ceviz

Erikleri iyice yikayin ve bir tencereye alin. Uzerlerine bir parmak gececek kadar su ekleyin. Erikler iyice
yumusayincaya kadar 10 dakika boyunca (tencerenin kapagi kapali olarak) pisirin. Yumusadiktan sonra sekeri
ekleyin ve 7 dakika daha pisirin. Seker ilavesinden sonra kaynatmaya devam edin. Tatlinin suyu surup kivamina
geldiginde ocaktan alip sogumaya birakin. Uzerine ceviz dokerek servis yapin.
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