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KURU ERIK RECELI

Yarim kg. kuru erik
6 su bardagi seker
1 limonun suyu

Kuru erikleri yikayip sicak suyun igerisinde bir gece dinlendirin ve ertesi glin suyunu iyice stiziin. Bir tencereye
sekeri ve Uzerini iki parmak gececek kadar suyu koyup, glizelce kaynatin. Igerisine kuru erikleri katip
koyulasincaya, regel kivamini alincaya kadar kaynatin. Limon suyunu ilave edip bir tagim daha kaynatin, varsa
kdpukleri alin ve kavanozlara dékin. Soguduktan sonra kapaklari kapatin.

ML® Kuru Erik Receli icin tiklayin
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