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KURU ERIK MARMELATI

Malzeme:

1 kg kuru erik

1 kg tozseker

1 limonun suyu (veya 1 gr limontuzu).

Yapiligt:

Kuru erikler iyice yikandiktan sonra, derince bir tencereye konur ve Uzerini értecek kadar su katilarak,
yumusayincaya kadar kaynatilir. Pisme sirasinda erikler birkag defa karigtirilir ve gerekirse, tencereye su
eklenir. Erikler ezilebilecek kadar yumusayinca, tencere atesten indirilir, stizgec¢ten gecirilerek ezilir. Elde edilen
ezme, tencereye konur. Seker, pismekte olan ezmeye bolim bdlim katilir. Atesten alinmadan énce, limon suyu
(veya limontuzu) ilave edilir. 1-2 dakika sonra tencere atesten indirilir ve marmelat sicak sicak, kuru ve temiz
cam kavanozlara doldurulur.
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