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ERIK HOSAFI

350 gram kuru erik
1500 gram su (6 bardak)
250 gram toz sekeri (1 doluca bardak)

Tencereye iyice yikanmig ¢ekirdekli 350 gram kuru erik koyduktan sonra Ustlerine 6 bardak su ilave edilir.
bunlar su icinde 10 12 saat kadar birakarak eriklerin sismelerini temin etmelidir. Tenceredeki erik ve suya 1
doluca bardak da toz sekeri ilave edilir. Erikler hafifgce yumusak bir hal alincaya kadar bunlari, orta hararetteki
ateste pigirilir. Hosaf iyice soguduktan sonra servis yapmaldir.
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