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KURU ERIK HOSAFI

https://www.sabah.com.tr

2 su bardagi kuru siyah erik
13 su bardagi su

1,5 su bardag toz seker
Yarim limonun suyu

Kuru siyah erigi yikadiktan sonra bir kaba alin. Uzerine 5 su bardagi su koyup, 2 saat bekletin ve siiziin. Bir
tencereye 8 su bardagi su ve toz seker koyup, kaynatin. Igine kuru siyah erik ve limon suyu ilave edin. 5 dakika
daha kaynadiktan sonra tencereyi ocaktan alin. Tencerenin agzini kapatin ve iinmasi i¢in 10-15 dakika bekletin.
Sogumasi igin buzdolabina alin ve 1 saat bekletip servis yapin.
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