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KURU DUTLU KURABIYE

2 su bardagi un

1 adet yumurta+1 adet yumurta sarisi
1 cay bardadi pudra sekeri

125 gram oda sicakhginda margarin (1 paket 250 gram)
1 paket vanilya

1 paket kabartma tozu

Harg icin:

250 gram kuru dut

1 adet yumurtanin aki

100 gram antepfistigi

1 adet portakalin kabugu

Yarim ¢ay kagigi toz karanfil

Unu diz bir zemine alip, ortasini havuz gibi agin. 1 adet yumurta+1 adet yumurta sarisi, pudra sekeri, margarin,
vanilya ve kabartma tozu ekleyin. Yogurup, yumusak kivamli bir hamur elde edin. Harg igin dut, yumurta aki,
antepfistigi, kiyllmig portakal kabugu ve karanfili harmanlayin. Hamurdan bezeler koparip, elinizde yuvarlayin.
Ortasini agip, harg yerlestirin ve yeniden yuvarlayin. Onceden isitiimis 170 derece firinda hafif pembelesene dek
pisirin. Ik olarak servis yapin.
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