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KURU DUTLU KINOA KEKI

https:/naturelkaseyirdefteri.com

Y2 su bardagi dut kurusu (blendirdan gegirilmis)
2 yumurta

1 su barda@i Naturelka kinoa unu

1 su bardag@i yulaf (blendirdan gegirilmig)
1/2 tath kasigi vanilya 6zt

1/2 su bardagi ¢ekilmis findik

2 tatl kagig portakal kabugu tozu

1 portakal suyu

1/2 gay bardagi zeytinyag!

1/2 su bardagi st

1 tath kasidi naturelka portakal kabugdu tozu
1 tath kasigi karbonat

Birka¢ damka limon suyu

Yumurta ve dut kurusunu girpin, portakal suyu,zeytin yagi ve sitl koyup ¢irpmaya devam edinkalan malzemeri
de ekleyip karigtirin. Onceden isitiimig 180 derecelik firinda 25-30 dk pisirin.
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