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KURU DUTLU KEK

3 adet yumurta

1 su bardag seker

1 su bardagi kuru dut

Yarim paket margarin
1 paket kabartma tozu
1 cay bardagi su

1 tath kasidi tarcin

2 su bardagi un

Yumurta ve seker cirpilir. Uzerine eritiimis margarin, su, tarcin, unla karstirlmig kabartma tozu ve un eklenir,
kanstirilir. En son kuru dut katilir. Yaglanmis kek kalibina dokilir. 175 derece firinda kabarip kizarana kadar

pigirilir.
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