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KURU DUTLU KEK

1 bardak eritilmis margarin

2 adet yumurta

1 su bardag seker

150 cc sut

1.5 su bardagi un

1 paket kabartma tozu, vanilya
1 cay bardag tath dut

1 adet limon kabugu rendesi

Seker, yumurta, limon kabugu rendesi ve vanilyayi karistirici ile dnce yavas sonra da hizli programda karistirin.
St ve margarini ekleyip karistirmaya devam edin. En son unu ve kabartma tozunu eleyerek karigama ekleyin.
Kek hazir olunca elinizle ufalayarak dutlar koyun. Dutlar hafif oldugundan unlama vb bir isleme gerek yok
piserken ylzeye ilerleyecektir.
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