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KURU DUT TATLISI

1 su bardagi kuru dut
2 ¢orba kagiJ! tereyagdi
1 corba kasigi tozseker
3 adet yumurta

1 paket kabartma tozu
8 corba kagiJ! irmik

1 su bardag yogdurt

6 ¢orba kasiJ! piring unu
1 ¢corba kasigi un
Serbeti igin:

2,5 su bardagi su

2 su bardagi seker
Yarim limon suyu

3 ¢civi karanfil

Serbet igin, bir tencereye su, tozseker ve karanfili koyup kaynatin. Kaynadiktan sonra yarim limonun suyunu
ilave edin. 1-2 dakika daha kaynattiktan sonra, sogumasi icin bir kenara alin. Diger taraftan tereyaginda kuru
dutlari pembelestirin. Yaginin stiztilmesi igin bir siizgece koyun. Derin bir kabin icinde yumurta ve tozsekeri
mikserle ¢irpin. Irmik, kabartma tozu, yogurt, piring unu ve unu ilave ederek karigtirmaya devam edin.
Yaglanmig ve unlanmig bir firin kabina karigimin yarisini bogaltin. Uzerine dutlari yayin. Kalan karigimi da Gzerine
ekleyin. Onceden isitilmis 175 derece firnda 40 dakika pigirin. Tath sicakken, Gzerine soguk serbeti gezdirin.
Uzerini hindistancevizi ile sUsleyin. Dilimleyerek servis yapin.
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