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KURU DOMATESLI ZEYTINYAGLI FASULYE

Malzeme:

25 dilim kurutulmus domates

1 kg taze fasulye

150 ml Altin Hasat Sizma Zeytinyagi
2 adet sogan

1 tath kasidi toz seker

1 tath kasigi Tuz

4-5 dis sanmsak

1/2 demet dereotu

Kuru domatesleri parmak kalinliginda seritler halinde kestikten sonra bir kaba alin, yeterince sismesi igin Gzerini
Ortecek kadar sicak su ekleyin. Yarim saat bekletin. Bu sirada taze fasulyeleri ayiklayip kilgiklarini temizleyin.
Kuru domatesler sistikten sonra slzUp bir tencereye zeytinyagd, fasulye ve domateslerle birlikte alin. Tencerenin
ortasina sadece kabugu ayiklanmig soganlari yerlestirin. Tuz ve karabiber ekleyip Ustini bir parmaktan fazla
gecmeyecek sekilde su ilave edin. Once harli, kaynayinca kisik ateste pisirin. Pismesinden 15 dakika 6nce
havanda ezilmis sarimsaklari tencereye ekleyin. Ocaktan alip sogumaya birakin. Servis sirasinda istege gore
kiyilmig dereotu ile stsleyin. Soguk servis yapin.
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