%ﬁb Yiyiniz i¢iniz ancak israf etmeyiniz (Araf 31)
y

Banu Atabay'in lezzetler.com Yemek Tarifleri Sitesi

KURU DOMATESLI ZEYTINLI LORLU KEK

2 corba kagsigi dilimlenmis siyah zeytin (30 gr)
5 adet kuru domates, kip dogranmis (50 gr)
1 su bardag lor (100 gr)

1 corba kasigi ¢corek otu

1 corba kasig kekik

1 + 3/4 su bardagi un (250 gr)

2 adet yumurta

% su bardagi sut (150 ml)

2/3 su bardagi zeytinyadi (100 ml)

2 paket Pakmaya Kabartma Tozu

Yumurta, zeytinyadi ve suti bir kapta cirparak karigtirin.

Unu ve Pakmaya Hamur Kabartma tozunu ekleyip karistirin. Kivami yumusak gelirse biraz daha un ekleyerek
ayarlayabilirsiniz.

Kuru domatesleri, zeytinleri, lor peynirini, kekigi ve ¢érek otunu da ekleyip karistirin.

Baton kek kalibinizi yaglayip karisimi kaliba bosaltin. 1700C firinda yaklasik 30 dakika pisirin.
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