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KURU DOMATESLI VE ZEYTINLI EKMEK

https://www.droetker.com.tr

Hamur:

4,5 su bardagi un

1 poset Dr. Oetker Instant Maya

1,5 cay kasigi tuz

2,5 ¢ay bardagi ilk su

4 yemek kasigi ilik st

1 yemek kasigi zeytinyagi

4 - 5 adet kurutulmus domates

0,5 su bardagi siyah zeytin (dinlenmis)

Unu eleyip ikiye bolun. Yarisina maya ve tuzu ilave edip kasik ile karistirin. Su, st ve zeytinyagini ekleyip
mikserin hamur kar|§t|r|0| uclari ile 6nce disuk, sonra yiksek devirde 5 daklka karistirin. Uzerini kapatip ilik
ortamda mayalanmasi igin 30 dakika bekletin.

Mayalanan hamura kalan unu, kip seklinde dogranmis kurutulmus domatesleri ve dilimlenmis zeytinleri ekleyip
tekrar yogurun. Uzerini kapatlp 30 dakika daha bekletin.

Firin tepsisini margarin ile yagdlayin. Firini belirtilen dereceye ayarlayip 1sinmasi igin ¢alistirin.

Alt-Ust pisirme: 180 °C

Turbo pisirme: 170 °C

Sire sonunda hamuru unlanmig tezgaha alin, yogurmadan iki esit pargaya boélin. Her birine 10x25 cm
boyutlarinda ekmek sekli verin ve firin tepsisine alin. 20 dakika bekletip pisirin.

Pisirme sUresi: Yaklasik 25 - 30 dakika

Firindan ¢ikartip sogutun. Dilimleyerek servis yapin.
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