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ZEYTINLI KURU DOMATESLI EKMEK

200 ml ik su

1 tath kasidi toz seker

1 paket instant maya

2.5 su bardagi un

Yarim ¢ay kasigi tuz

2 yemek kasi§i tereyagi

1 dis sarimsak

Yarim su bardagi zeytin

2/3 gay bardagdi dogranmis kuru domates
1 dal biberiye

Genisg bir kapta un, maya, geker ve tuzu harmanlayin. Tereyagi ve suyu azar azar ekleyip 5 dakika yogurun.
Gerekirse un ilavesi yapin. Uzerini érterek 1 saat mayalanmaya birakin. Sarimsagi rendeleyip hamura ekleyin.
Zeytin, biberiye yapragi ve domatesi ilave edip karistirin. Hamuru yaglanmis firin tepsisine bastirarak yayin ve
Uzerini Orterek 30 dakika dinlendirin. 200 derece firinda 25 dakika pisirin. llindiktan sonra dilimleyerek servis

yapin.
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