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KURU DOMATESLI VE MANTARLI BULGUR PILAVI

3 su bardag pilavlik bulgur
10 adet kuru domates

15 adet kiiglk boy mantar
2 adet sogan

3 corba kasigi tereyagi

1 ¢corba kasigi domates salgasi
1 ¢orba kasigi biber salgasi
3 su bardag et suyu

Yarim su bardagi kapari
Tuz

Karabiber

Kimyon

Kuru domates ve mantari dilimleyin. Kuru domatesi 15 dakika ilik suda bekletip, stiziin. Sogani yemeklik
dograyin. Tereyagini bir tencereye alip sogam rengi dénene dek kavurun. Uzerine mantari ekleyin ve birlikte
bir-iki dakika daha kavurun. Ocagi kisip (izerine bulguru ekleyin. 2-3 dakika karistirarak kavurun ve salgalari
katin. Bir-iki dakika karigtirdiktan sonra 3 su bardagi sicak et suyu ekleyin. Kaynamaya baslayinca ocagi kisip,
kuru domates, kapari, tuz, karabiber ve kimyon katin. Tencerenin kapagini kapatip, pilav suyunu tamamen
cekene dek pisirin. Ocagi kapatip, tencerenin tzerine kagit haviu koyun. 10 dakika demlendirdikten sonra servis

yapin.
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