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KURU DOMATESLI TUZLU KEK

3 adet yumurta

3 ¢corba kasigi yogurt

2 cay bardagi sivi yag

1 paket kabartma tozu
2 ¢ay bardagi su

Yarim demet maydanoz
5 adet taze sogan

20 adet siyah zeytin

1 ¢orba kasigi kirmizi pul biber
1 corba kasig kekik

1 cay kasigi tuz

2 su bardagi un

10 adet kuru domates

Oncelikle yesillikleri ince bir sekilde kiyin. Zeytinlerin gekirdeklerini gikartip dograyin. Yumurtayi bir kaba kirin ve
tzerine sivi yag koyup ¢irpin ve suyu ilave edin. Yogurt ve yegillikleri ilave ederek baharatlari da ekleyip
karistirin. Uzerine ¢ekirdekleri alinmis kiyllmis zeytinleri ekleyin. Kiip dogranip sicak suda islatilmig kuru
domatesleri, kabartma tozunu ve unu ilave edip karistirin. Bu karigimi yaglanmis ve unlanmig kek kalibina
doékin. 200 derecedeki firinda 35 dakika pisirin. Dilimleyip servis yapin.
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