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KURU DOMATESLI TAVUKLU MAKARNA

1 paket diidik makarna

1 adet goégus eti

2 adet kurutulmus domates
2 yemek kasigi yag

1 cay kasigi tuz

1 yemek kasigi maydanoz
5 su bardagi su

Tencerede kaynattigimiz suya makarnalari ekleyip 10 dk. pigirelim. Dider taraftan tavuk gégsimuizl tencereye
koyup haslayalim. Et pisince sogumasi igin baska bir kaba alalim. Pisen makarnayi stizelim. Bir tencereye yagi
koyalim ve kip kip kestigimiz kurutulmus domatesi ekleyelim ve biraz kavuralim. Daha sonra bu karigsima
makarnayi ve didikledigimiz tavuk etlerini ve tuzu ekleyip biraz kavuralim. Kavurduktan sonra makarnamizi
ocaktan alalim. Makarnayi servis edecegdimiz zaman Uzerine dogradigimiz maydanozlar serpistirelim ve servis
edelim
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