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KURU DOMATESLİ PEYNİRLİ KEK

4 yumurta
6 adet kuru domates
1 su bardağı peynir rendesi
1 su bardağı sıvı yağ
3 su bardağı un
1 çorba kaşığı kırmızı pul biber
2 adet taze soğan
2 çay bardağı yoğurt
Yarım demet dereotu
1 paket kabartma tozu
1 çay kaşığı karbonat
1 limon suyu

Kuru domatesleri biraz sıcak suda bekletin sonra mutfak robotunda kıyın. Yumurtayı 5 dakika çırpın. İçine sıvı
yağ, yoğurt ve peyniri ekleyip çırpmaya devam edin. Kıyılmış yeşillikleri, kuru domatesleri, unu, karbonatı ve
kabartma tozunu eleyip bu karışımın içine ekleyin. Boza kıvamında bir karışım olunca yağlanmış unlanmış kek
kalıbına boşaltın. Limonun suyunu ekleyip karıştırın ve 170 derecedeki fırında 35 dakika pişirin. Fırından
çıkarttığınız kekin biraz soğuması gerekmektedir. Sonra servis tabağına alıp ikram edin.

© lezzetler.com tarif no:104446 • adı:Kuru Domatesli Peynirli Kek • gönderen:dodo • indirme tarihi:23.05.2024 - 02:15

Powered by TCPDF (www.tcpdf.org)

https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/kuru-domatesli-peynirli-kek-vt76057
http://www.tcpdf.org

