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KURU DOMATESLI PEYNIRLI KEK

4 yumurta

6 adet kuru domates

1 su barda@i peynir rendesi
1 su bardagi sivi yag

3 su bardagi un

1 ¢orba kasigi kirmizi pul biber
2 adet taze sogan

2 cay bardagi yogurt

Yarim demet dereotu

1 paket kabartma tozu

1 cay kasigi karbonat

1 limon suyu

Kuru domatesleri biraz sicak suda bekletin sonra mutfak robotunda kiyin. Yumurtayi 5 dakika ¢irpin. igine sivi
yag, yogurt ve peyniri ekleyip ¢irpmaya devam edin. Kiyilmig yesillikleri, kuru domatesleri, unu, karbonati ve
kabartma tozunu eleyip bu karisimin i¢ine ekleyin. Boza kivaminda bir karisim olunca yaglanmis unlanmis kek
kalibina bosaltin. Limonun suyunu ekleyip karistirin ve 170 derecedeki firinda 35 dakika pigirin. Firindan
cikarttiginiz kekin biraz sogumasi gerekmektedir. Sonra servis tabagina alip ikram edin.
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