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KURU DOMATESLI PENNE

1 paket penne makarnasi

10 adet kurutulmus domates

4 sap frenk sogani (yoksa yesil sogan)

1 cay kasigi feslegen

4 yemek kagigi rendelenmis kagar peyniri
3 dig sarimsak

5 yemek kagsidi zeytinyagdi

1 yemek kagigi domates puresi

Kurutulmug domatesleri 1 saat sicak suda bekletin. Tencerede 4 yemek kagigi zeytinyagini kizdirin. Dévilmiig
sarimsak ve kurutulmus domatesi 3 dakika soteleyin. Ince kiyilmig Frenk sogani ya da yesil sogan, 2 bardak su,
karabiber ve tuz koyun. Kisik ateste sosu 15 dakika pigirin.

BuyUk bir tencereye su doldurun. Igine tuz koyup kaynatin. Kaynayan suya makarnalari atip 8-10 dakika
hasladiktan sonra stiziin. Hazirladiginiz sosu makarna tenceresine dokin. Kisik ateste, sos makarnaya iyice
karigsana kadar karistirip sicak servis yapin.
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