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KURU DOMATESLI PENNE ARRABBIATA

1000 gram penne makarna
Kuru domates igin:

250 gram domates

3-4 dis sarimsak

50 mililitre zeytinyagd!
Tuz

Beyaz biber

Sos ve servis igin:

100 gram tereyagi

10 gram dolmalik fistik
150 gram domates
Gekirdeksiz siyah zeytin
Tuz

Beyaz biber

50 gram parmesan

250 gram feslegen

Kurutmalik domatesleri ikiye b6lUp ezilmis sarimsak, tuz, beyaz biber ve zeytinyagi ile harmanlayin.
Domatesleri firin tepsisine yerlestirip 80 derecede kurutmaya birakin.

Sos igin olan domatesleri dograyin.

Tereyagini tencerede kizdirp domatesleri yagda cevirin.

Sos kivamina gelene kadar kaynatti§giniz domateslere tuz ve beyaz biber ekleyin.

Bu esnada makarnalari da tuzlu suda haglayip stzin.

Dolmalik fistiklari tavada kavurun.

Haslanan makarnayi sosla karistirip i¢ine kurutulmus domates, ¢ekirdegi ¢ikarilmig zeytin, dolmalik fistik ve
feslegen yapraklarini ekleyin.

Karistirip parmesan rendesi ile servis edin.
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