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KURU DOMATESLI KRAKERLER

2 adet yumurta

50 gr margarin

1 cay bardagi siviyag

Yarim ¢ay bardagi yodurt suyu
1,5 yemek kasigi salca

1 tath kasidi kekik

2 tatl kagig seker

1 cay kasigi tuz

Yeterince kirmizi toz biber karabiber
1 avug kuru domates

1 paket kabartma tozu

3-3,5 bardak un

1 yumurtanin sarisi ayrilip, beyazi ve diger yumurta derin bir kaba aktarilir. Eritilmig margarin, sivi yag, yogurdun
suyu, salga, tuz, seker ile baharatlar tel bir ¢irpici yardimi ile karistirilir. Onceden islatiimis kuru domatesler
kUguk kiguk dogranir ve karigima ilave edilir. Una karistiriimig kabartma tozu ve un da yavas yavas ilave
edilerek yogurulur. Yumusgak bir hamur elde edilir. Un serpilmig zeminde oklava/merdane ile agilip yuvarlak
kaliplarla kesilir. Uzerlerine yumurta sarisi surtlir. Yagh kagit serilmis tepsilere dizilip, énceden isitilmig firnda
pigirilir.
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