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KURU DOMATESLI KIONA PILAVI

1 su bardagi kiona

2 yemek kasigi meksika fasulyesi
1 yemek kasigi domates salgasi
yarim kirmizi sogan

2 yemek kasigi yag

1 dis sarimsak

4 5 adet kurutulmus domates

2 dal taze kekik

1 fiske tuz,karabiber

1 fiske pul biber

Kinoayi sudan gecirip stizllmeye birakin. (yikayin yani piring gibi)

Kiguk bir tencerede su kaynatip, kinoay yaklasik 15 dk. pigirin. Seffaflastiyi zaman pigsmis demektir.
Kurutulmus domatesi dnceden suya koyup biraz yumusamasini bekleyin (takriben 30-40 dk yeterli olacaktir)
Ayri bir tencerede, minik kipler halinde dogradiginiz sodani, yagda kavurun. Dévilmis sarimsagi da ekleyin.
Yumusayan kuru domatesleri, kiip klip dograyip, soganlara katin.

Haslanan kinoayi soganlar ve domateslere ekleyin.

Salca, tuz, karabiber, pul biber ekleyip iyice karigtirin.

En son, dogranmis taze kekigi ekleyip karistirin ve ocaktan alip servis edin.
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