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KURU DOMATESLI KANEPE

5 adet kanepelik ekmek dilimi

1 ¢corba kasigi tereyad

8-10 adet siyah veya yesil zeytin tanesi
2 adet katl yumurta

4 parca kuru domates

2 ¢orba kasiJi zeytinyag

1 tath kasigi kekik

Bir giin 6nceden zeytinyadina kekik katip iyice karistiriniz, igine kuru domatesleri atarak en az 12 saat
bekletiniz.

Ekmekleri istenilen sekilde kesip, hazirlayiniz.

Tereyagini kasikla ezerek biraz yumusatiniz.

Yumusatiimig tereyagini ince bir kat olarak ekmeklerin Gzerine striniz.

Tereyadi surilmis ekmeklerin tzerine stizllmis domates parc¢alarini koyunuz.

Yumurtalar yumurta kesecegiyle muntazam yuvarlaklar olarak kesiniz.

Domateslerin Gzerine birer bltlin veya yarnim daire seklinde yumurta pargalar koyunuz.

Yumurtalarin Gzerini de yesil, siyah zeytin, maydanoz vb. ile sisleyip, servis yapiniz.
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