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KURU DOMATESLI KANEPE

4 adet tost ekmegi

12 adet kuru domates

1 dis sarimsak

1 su bardagi rende kasar
2 ¢orba kasiJl zeytinyagi
Az tuz

Az karabiber

Kuru domatesler ilik suda en az 1 saat bekletilir, siizgece cikarilir.Ekmek dilimleri tost makinesinde ya da
1zgarada kizartilir. Batlin dis sarimsak ekmeklerin Gzerine sdrtlllr. Rende kasar ekmek dilimlerine paylastirilir.
Her dilimin Gzerine 3'er adet, birkag pargaya kesilmig kuru domates konur. Zeytinyagdi gezdirilir. Tuz ve
karabiber serpilir. Onceden isitiimis 190 derece firinda kasar eriyene dek pisirilir.
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