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KURU DOMATESLI IZGARA TAVA

8 adet Banvit Pili¢ Izgara Tava

1 corba kagig zeytinyagi

4 adet taze sogan (iri dogranmisg)
125 gr kuru domates (iri dogranmig)
1 corba kasig kapari

100 ml pili¢ suyu

1 tath kasidi kekik

1 corba kasigi feslegen

90 gr tereyadi

Zeytinya@ini isitin. Etlerin her iki ylizind, hizli ateste 3'er dak. pisirip, bir firin kabina yerlestirin. Uzerini iki katl
altiminyum folyo ile iyice kapatin. Onceden isitilmig 180°C firinda, etler yumusayincaya kadar yaklasik 10-15
dak. pigirin.

Ayni tavaya sogan, kuru domates, kapari, pili¢ suyu, kekik ve feslegeni koyup, hizl ateste kaynama noktasina
kadar isitin. Tereyagdini ilave edip hizlica karigtirarak sos koyulagincaya kadar isitin.

Etlerin Uzerine sos gezdirerek ve arzu ederseniz sotelenmis sebzelerle birlikte servis yapin.
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