%ﬁf} Yiyiniz i¢iniz ancak israf etmeyiniz (Araf 31)
Banu Atabay'in lezzetler.com Yemek Tarifleri Sitesi

KURU DOMATESLI FESLEGENLI MAKARNA

Yarim paket selva burgu makarna
Bir avu¢ kuru domates

5 dis sarimsak

1 yemek kasigi domates salgasi

2 yemek kagsigi zeytinyagdi

1 yemek kasigi tereyagi

1 tutam taze feslegen

Tuz, karabiber, kekik

Kaynayan tuzlu suya makarna ile sicak suda 5 dakika kadar bekletilerek yumusatiimis ve kiguk kiiguk
dogranmig kuru domatesler eklenir. Tencereye makarnanin haglanacagi kadar su konur ki makarnanin suyu
stizllmesin, besin dederi ve haglanarak ortaya ¢ikan domateslerin aromasi bosa gitmesin. Ayr bir tavada
kizdirlan zeytinyadi ve tereyadi karisimina énce ince ince kiyilmig sarimsaklar ilave edilerek sotelenir.
Sonrasinda salga ve birazcik 2 yemek kasigi kadar haglanan makarnanin suyundan ilave edilir. Feslegen ilave
edildikten sonra ocagin alti kapatilir. Kekik eklenir ve kuru domateslerle beraber haglanan makarnanin i¢ine sos
iyicene yedirilir. Servis tabagina alindiktan sonrada Uzerine taze ¢ekilmis karabiber ile eklenerek yemege gegilir.
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