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KURU DOMATESLI EKMEK

Yarim paket yas maya

1 su bardagindan iki parmak fazla ik su veya sit
1 corba kasigi toz seker

1 su bardagi bugday unu

1 su bardagindan iki parmak fazla esmer un

1 tath kasidi tarcin

1 su barda@ kurutulmus domates

Ilik suda yag maya ve gekeri eritiyoruz. Esmer unu, bugday ununu ve targini bir kaba alarak karigtiriyoruz.
Uzerine erittigimiz mayay ekleyerek iyice yoguruyoruz ve dinlenmeye birakiyoruz. Sicak suda yumusatip
dogradigimiz kurutulmus domatesleri ilave edip tekrar yoguruyoruz. Istedigimiz bir kaliba koyup 6nceden
isitilmig 180 derecelik firinda pisiriyoruz.
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