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KURU DOMATESLI EKMEK

h JIWww., h.com.tr

6 su bardagi bugday unu
10 adet kuru domates

1 paket yas maya

1 su bardag ik sit
corba kasidi tozseker

1 cay bardagi siviyag

1 corba kasigi salca

2.5 su bardag ilik su

1 tath kasidi tuz

Yas mayay! bir kaba alip, sit, tozseker ve tuz ekleyip karistirdiktan sonra 15 dakika bekletin. Unu yogurma
kabina alin ve ortasini havuz geklinde agin. Kiip dogranmig domates, siviyagd, salga, erimis maya ve 1lik su ilave
edip yogurun. Uzerine nemli bir bez 6rterek 1 saat boyunca mayalanmaya birakin. Daha sonra yaglanmig bir
tepsiye aktarin. 30 dakika daha dinlendirip, dnceden isitiimis 195 derece firinda 35-40 dakika pigirin.
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