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KURU DOMATESLI DOMATES CORBASI

6 adet orta boy domates
6 adet kuru domates

2 adet sivri biber

1 ¢corba kasigi tereyag
2 su bardagi sut

1 cay bardagi un

6 su bardagi su

1 cay kasigi karabiber

2 ¢ay kasi§i tuz

Kuru domatesler 1 saat ilik suda bekletilir. Sonra bir kag parcaya kesilir. Biberlerin tohumlari ¢ikarilir, ufak
dogranir. Domatesler rendelenir. Tencereye tereyadi konur. Orta ateste eriyince kuru domatesler ve biberler
atilir. Gevseyene kadar kavrulur. Un ve rende domates birakilir. Karistirarak bir tasim pisirlir. Blenderden
gecirilir. Sonra Uzerine sut, su karabiber ve tuz eklenir. Strekli kanstirarak bir tagim kaynatilir.
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