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KURU DOMATESLI BIBERIYELI KEK

https://www.elele.com.tr

1 kg un

500 gr margarin

20 grtuz

50 gr instant maya
40 gr toz seker

3 yumurta

200 ml soguk su

5 gr kuru biberiye
Krema igin:

200 gr tereyagd

200 gr krem peynir
5 gr kirmizi pul biber
1 tutam tuz

50 gr kuru domates
20 gr kiyilmig dereotu

Un, margarin, tuz, maya, seker, yumurtalar, soguk su ve biberiyeyi hamur yogurma kabina alip karigtirin ve
yogurun. Hamuru mandalina buyukliginde bezelere ayirip icleri yaglanmis muffin kaliplarina yerlestirin.
Onceden isitilmig 170 derece firinda 20 dakika pisirin. Krema igin, tereyagdi ve krem peyniri mikserle ¢irpin. Tuz
ve pul biber ilave edin. linmig olan keklerin Gzerine krema torbasi yardimiyla kremayi sikin. Dereotu ve kuru
domates ile susleyip servis yapin.
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