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KURU DOMATESLI ACILI HUMUS

1 teneke konserve nohut

4 adet marine edilmis kurutulmus domates
20 ml zeytinyad

2 dis sarimsak

20 ml limon suyu

1 yemek kasigi Aci biber sosu
1 cay kasigi Tuz

1 cay kasigi karabiber

1 cay kagigi kekik

Uzeri igin:

7 - 8 dal maydanoz

2 yemek kasigi margarin

1 cay kasigi kimyon

Blendera konserve suyundan iyice stizilmus nohutumuzu, marine edilmis kurutulmus domatesi, kabuklari
soyulmus sarimsagimizi ve zeytinyagini ilave edip iyice karistiralim daha sonra limon suyu, tuz, karabiber, kekik
ve acl biber sosunu da ekleyip karistiralim. Daha sonra firin pisirme kabina alalim. 200 derece énceden isinan
firnimiza koyalim 15, 20 dk pisirelim. Bir yandan da maydanozlari ince ince kiyin tavada margarinle tzerine
kimyon ilave ederek 6rseleyin. Firindan ¢ikardiktan sonra humusun tzerine hem gérsellik hemde tat bakimindan
ilave edin.

Not: Humusun tadi, durduk¢a acilagir. Humusu buzdolabinda servis edene kadar bekletin.
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