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KURU DOMATES CORBASI

Aile Dostu Dergisi

15- 20 tane domates kurusu
2 yemek kasigi un

1 yemek kasigdi tereyagi

3 yemek kasigi zeytinyagi

1 dis sarimsak

Tuz

yeteri kadar su

Oncelikle, domateslerin (izerine ¢ikana kadar kaynar su ekleyip, iyice haglayin ve blender'dan gegirin;
Tencereye tereyadi ve zeytinyadini koyup, eritin. Unu ilave edip, hafifge kavurun, iki bardak soguk su koyup,
kaynayana kadar hizlica karigtirin ki topaklagsmasin. Domates plresini, suyuyla beraber ilave edin. Sarimsagi
soyup, ezin ve onu da ekleyin. Kaynamaya bagladiktan sonra 3-4 dakika daha kaynatmaya devam edin.
Gorbanin kivami koyuysa, sicak su ekleyerek agin. Arzuya goére kizartiimig ekmek esliginde servis edin.

© lezzetler.com tarif no:62828 « adi:Kuru Domates Gorbasi « génderen:kaynak « indirme tarihi:21.04.2025 - 13:51


https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/kuru-domates-corbasi-vt48188
http://www.tcpdf.org

