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KURU CORBA

2,5 gay bardagi un

1 su barda@i yesil mercimek
2 yemek kasigi margarin
Yeterince tuz

4 parca kurutulmus domates
4 parca kurutulmus biber
Dilediginiz kadar kitir ekmek

Oncelikle mercimeklerimizi bir tencerede haglamaya birakalim. Bagka bir tencerede yag koymadan unumuzu
iyice kavuralim. Haslanan mercimekleri pismeye yakin ocaktan alalim ve kavurdugumuz unu sulu mercimekle
alistirarak karistiralm. Orta ateste dibini tutmamasi icin 10 dakika karigtiralim. Daha sonra icine kuru biber ve
dometes parcalarini atip tuzunu ekleyip pismeye birakalim.pisen gorbamiza margarinimizi eritit bir miktar pul
biberle renklendirip Gzerinde gezdirelim. En sonunda da kitir ekmekleri Gzerine koyup servis yapalim.
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