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KURU CACIK (BURSA)

Bursa Turizm Platformu

3 Adet Badem (Minik Salatalik)

6 Yemek Kasigi Stizme Yogurt

2 Tutam Dereotu

2 Tutam Taze Nane”

1 Dis Sarimsak

2 Yemek Kasigi Sizma Zeytinyag)
Tuz

3 adet badem salatalidi iyice yikayip, kurulayin. Daha sonra salatalari rendenin ince kismi ile rendeleyin ve
suyunu sikin. Ardindan 2 tutum naneyi ve dereotunu ince ince kiyin.

Bir kaba 6 yemek kasigi yodurt alin. Catal ile iyice ezin. Uzerine rendelenmis salatalidi, 1 dis sarimsagi,
dogranmig nane ve dereotunu ekleyin. lyice karigtirin.

Hazirladi§iniz kuru cacigi servis kabina alin. Buzdolabinda 30 - 35 dakika kadar bekletin. Daha sonra kuru
cacigin Uzerine 2 yemek kagigi zeytinyagdi gezdirin ve servis edin.
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