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KURU BORULCE YEMEGI

2 su bardagi kuru bértilce

1 adet kuru sogan

3-4 dis sarimsak

6-7 adet kuru domates

1 adet kapya biber

4-5 yemek kagigi zeytinyagi

2 yemek kagsidi domates salgasi
1 yemek kasigi biber salcasi

1 tath kasidi kimyon

1 tath kasidi toz kirmizi biber
Karabiber- tuz

Uzerini gegecek kadar sicak su

Kuru bdrilceleri yikadiktan sonra 15 dakika kadar haglayin ve suyunu dokdin.

Yemeklik dogranmis kuru sogani zeytinyaginda kavurmaya baslayin. Ufak dogranmis kapya biberleri de
ekledikten sonra biraz daha kavurmaya devam edin. Son olarak sarimsaklari ezerek bu karisimda biraz daha
kavrulmasina izin verin.

Salgayi da ekledikten sonra kokusu gikana kadar kavurun. Kuru domatesleri de sicak suda yumusattiktan sonra
yemege ekleyin. )

Borulceleri de bu tarife ekledikten sonra iyice karigtirmaya devam edin. Istediginiz tuz ve baharatlar ekleyin.
Bérulcelerin Gzerini gececek kadar su ekledikten sonra kaynamaya birakin. Kaynadiktan sonra 20 dakika kadar
pisirmeye devam edin.

Borulceler dagiimadan ocagi kapatin.

Yemeginiz servise hazir.
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