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KURU BORULCE SALATASI

Kuru bérilce 2 su bardagi
Kuru sogan 1 adet
Kapya biber 2 adet
Kornigon tursu 6-7 adet
Maydanoz "2 demet
Taze nane 2 demet

Nar eksisi 3 yemek kasig
ZeytinyaQ % cay bardagi
Limon 1 adet

Tuz 1 tath kasig

Su 4 su bardagi

Sogan, kornison tursu ve biberleri kiip kiip dograyarak ayri kaplara koyun. Maydanoz ve naneyi ince ince kiyin
bir kenara alin.

ExpertChef Gok Amagl Pisirici’yi Sote 180 °C moduna getirin. Zeytinyaginin yarisini haznede kizdirin. Sogan ve
biberleri de ekleyerek 3 dakika soteleyin. _

Sotelenen sebzelerinizi genis bir kaseye alin. Igerisine maydanoz, nane, kornison tursu, nar eksisi, limon suyu
ve kalan zeytinyagini ekleyerek harmanlayin.

ExpertChef Gok Amagl Pisirici’yi DUdUkIU Baklagiller moduna getirin. Hazneye kuru borilceleri ekleyin ve suyu
ilave ederek kapagini kapatin. 15 dakika pigirin.

Pisirme isleminin sonunda ExpertChef ‘in sogumasini bekleyin. Daha sonra basincini tahliye edip kapagini agin.
Borulceleri suizlin ve kenara ayirmig oldugunuz sebzeli harca ekleyin.

Tuz ve karabiberini de ilave ettikten sonra karistirip 10 dakika dinlendirin. Ilik olarak servis edebilirsiniz.

Not: Sote modunda kapak ag¢ik kullaniimaldir.
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