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KURU BORULCE SALATASI (KIBRIS)

https://gurmekibris.com

400 gr kuru bértilce

Su

Tuz

1-2 adet limon, arzuya gére

Y2 demet pazi, 5¢cm biyUkliginde dogranmis; veya vz kilo kabak, biyUk parcalara dogranmig
Zeytinyad!

Bérilceyi bir gece dnceden suda bekletin. Suyunu siiziin ve orta boy bir tencerede bérllcelerin Ustlini értecek
kadar su koyup, orta ateste haslamaya birakin. 5 dakika kaynadiktan sonra, suyu degistirin ve ayni miktarda su
ilave edip yine haglamaya birakin. Kaynarken olusan kdpugu kasik yardimiyla alin. Tuz ve yarim limonun suyunu
ekleyin ve yumusayincaya kadar kaynatin. Paziy veya kabaklari da ayri bir tencerede, UstinU 6rtecek kadar
suyla yumusayincaya kadar haglayin. Borilceyi ve sebzeleri ocaktan alin ve sularini iyice stizlip bir servis
kabina alin. Tuz, zeytinyadi ve limon suyu ilave edip karistirin. Istege bagl sicak veya soguk servis yapin.
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