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KURU BORULCE CORBASI (DENIZLI)

1 su barda@i kuru bériilce
5 su bardagi su

1 kahve fincani piring

1 ¢corba kasigi tereyag

1 corba kasigi salca

Tuz

1. Kuru bérilceyi haglayip suyunu stizin. Tencereye alip 5 su bardagi su ekleyin ve yumusayincaya kadar
pisirin. Pirinci yikayip slziin ve borilceye ilave edin.

2. Tavada tereyadini kizdirip salcayi ekleyin. Tuz serpip kasikla ezerek kavurun. Piringler pisince tencereye
salgall sosu ekleyip 1-2 dakika daha kaynatin. Sicak olarak servis yapin.
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