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KURU BOREK

500 gram un

6 ¢orba kasiJl soguk margarin
1 adet yumurta

1 cay kasigi kabartma tozu
Soguk su

Tuz

Yumurta sarisi

Iciigin:

1 su bardag@i rendelenmis beyaz peynir
1 tath kasidi nisasta

Yarim demet maydanoz

1 adet yumurta

Unu derin ve genig bir kaba eleyin. Ortasini havuz gibi agin. Soguk margarin, yumurta, tuz, kabartma tozu ve
yeterli miktarda soduk su ile hamur yapin. Hamurun ne sert , ne de yumusak olmasina dikkat edin. Uzerine
nemli bir bez drtiip, 1 saat dinlendirin. Hamuru tge boélin. Merdane ile tepsi biyUkliginde a¢in. Rendelenmis
beyaz peynir, nisasta, yumurta aki, ince kiyilmls maydanozu karistirin. A¢tiginiz hamurun Gzerine yumurta
sarisini sdrdin. Ortasina hazirladiginiz ici yerlestirin. Uzun bir bohga halini alacak sekilde katlayin. Ek yeri alta
gelecek sekilde katlayin. Ek yeri alta gelecek sekilde yaglanmis tepsiye yerlestirin. Diger parcalara da ayni
islemi uygulayin. Uzerine yumurta sarisini sirtin. Orta isili firnda Gzeri kizarana dek pisirin.
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