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KURU BIBERLI YAHNI

750 gr kuzu kugbasi
12 adet kuru sivri biber
2 adet sogan

1 corba kasigi salca

4 corba kasigi siviyag

1 tath kasidi tuz

Oncelikle biberler yumusayana kadar haglanir. Sonra bir kag pargaya kesilir. Sogan ince gentilir, yagda
pembelestirilir. Salga ve hazirlanan biber atilir. 3 dakika sonra et eklenir. Suyunu salip ¢ekene kadar kavrulur. 1
su bardag sicak su ve tuz konur. Kapak kapatilir. 20 dakika pisirilir. Sicak sunulur.
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