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KURU BIBERLI PIRASA

7-8 adet ince pirasa

3-4 adet aci kurutulmus biber
1 adet sogan

2 adet havucg

1 adet kesme seker

1 cay bardagi zeytinyag

2 ¢ay bardagi su

1 tath kasidi tuz

Havuglar soyulur, tavla zari geklinde dogranir. Pirasalar ince ince dilimlenir. Sogan ¢ok ince kiyilir. Hepsi
didukld tencereye atilir. Uzerine seker, elle ezilmis biberler ve tuz ilave edilir. Bastirarak karigtirilir. Uzerine
zeytinyagdi ve su ilave edilir. Kapak kapatilir, 6tmeye baslayinca ates azaltilir, 12-15 dakika pisirilir. llik olarak
servise sunulur.
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