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KURU BIBERLI PATLICAN SOGURME

4 adet iri patlican

5 adet domates

5 adet kuru biber

1 adet kuru sogan

4 dis sarimsak

2 yemek kagsidi margarin
Tuz

Patlicanlar kézlenir (firinda veya teflon tavada kapagini kapatarak kisik ateste pisirebilirsiniz) Kabuklari soyulur,
dogranir. Kuru biberler sicak suyla islatilir. Yumusayinca yemeklik dogranir. Sogan dogranir, margarinle beraber
tavada kavrulur. Pul biber eklenir, karistirilir. Kuru biber eklenir. Domatesler de kabuklari soyulur ve dogranir,
tavaya ilave edilir. Suyunu cekene ve lezzetler kaynagana kadar 10 dakika kisik ateste pisirilir. Patlicanlar ve
ezilmis sarimsak ilave edilir. 3-4 dakika kisik ateste pisirilir. Ocaktan alinir. Uzerine maydanoz serperek servis
yapilabilir.
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