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KURU BIBERLI EKMEK

1 paket yas maya

1 adet kesme sekeri

4 adet kuru dolma biberi
1 su bardag st

Yarim su bardagi su

1 tath kasidi tuz
Alabildigi kadar un

Maya, seker ve su karistirilir. Uzerine siit, tuz ve ele yapismayan yumusak kivama gelene kadar un ekinerek
yogrulur. Hamurun Gzeri kapatilir, 1 saat dinlenmeye birakilir. Bu arada biberler sicak suya islatilir. Yumusayinca
sudan alinir ve ufak dogranir. Dinlenen hamura biberler eklenir, tekrar yogrulur. Unlanmig bir kaba yerlestirilir.
(tava ekmegi gibi) Yarim saat daha kapali olarak bekletilir. Sre sonunda 200 derece énceden isitiimis firina
verilir, kizarana kadar pisirilir.
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