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KURU BIBERLI BAMYA

Yarim kg bamya

5 adet kuru biber

1 adet kuru sogan

1 kahve fincani zeytinyagi
1 adet kip seker

1 tath kasidi tuz

Bamyalar ayiklanir, limonlu, tuzlu suda yarim saat bekletilir. Bu arada biberler haglanir ve ufak dogranir. Sogan
ufak kiyilir, zeytinyaginda gevrilir, biber, tuz, seker ve bamya atilir, bir ka¢ dakika kavurduktan sonra 1 su
bardadi su eklenir. Kapak kapatilir, yarim saat pisirilir. llik olarak servise sunulur.
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