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KURU BIBER TURSUSU

30 adet kuru biber

10 dis sarimsak

1 tath kasidi limon suyu

1 su baardagi Gzim sirkesi
3 corba kasi§i kaya tuzu
Yarim demet maydanoz
Su

Sarimsaklar ezilir. Kavanoze biberler aralarina sarimsak ve maydanoz koyarak yerlestirilir. Limon tuzu, sirke,
tuz konur, suyla tamamlanir. Kavanozun kapagi sikica kapatilir. Bir hafta sonra eksilen kisim sirkeyle
tamamlanir. Kapagi tekrar sikica kapatilir. Iki hafta sonra tiiketime hazirdir.
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