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KURU BIBER PATLICAN DOLMASI (KAYSERI)

Melikgazi Belediyesi

1 dizi kurutulmus patlican ve biber
2 su bardagi piring

2 bas kuru sogan

300 gr kiyma (istenirse)

2 yemek kasigi salga

Tuz

Karabiber

Pul biber

Reyhan

1/2 bag dereotu

Kurular sicak suda haglanir,sogan ve piringler sivi yagda kavrulur kiyma ilave edilir,sal¢a ve baharat eklenir,
dereotu atilir, demlenmeye birakilir,hagslanmis olan patlican ve biberler hazirlanmis olan igle doldurulur Gzerini
Ortecek kadar su doldurularak az miktarda zeytinyaginda gezdirilir kisik ateste yaklagik 15 dakika pisirilir.
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