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KURU BIBER CEVIRMESI

12 adet kuru dolma biber
1 bas sogan

2 adet domates

Yarim ¢orba kasigi salca

1 kahve fincani zeytinyagi
1 cay kagigi tuz

Uzeri igin:

Sarimsakl yogurt

Kaynayan suya kuru dolma biberler atilir, yumusayana kadar kavrulur. Sonra ince ince dogranir. Tavaya
zeytinyadi konur, kiictk kiyilmig sodan ilave edilir, pembelesene kadar kavrulur, sal¢a, kip kiip dogranmis
domates ve hazirlanan kuru biber eklenir. Domatesler seklini kaybedene kadar gevirerek pigirilir. llik olarak
servis tabagina konur. Uzerine sarimsakli yogurt gezdirilir.
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