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KURU BEZELYELI OMLET

250 gr kuru bezelye

8 adet yumurta

1 adet sogan

2 adet hindi sosisi

2 adet kligUk patates

50 gr mantar

1 yemek kasigi margarin
1 cay kasigi yenibahar
Tuz

Kuru bezelyeleri bir gtin 6nceden islatin ve ertesi giin 20 dakika veya istenen kivama gelinceye kadar tuzlu suda
haslayin ve bir kenarda bekletin. Sogani ince ince dilimleyin ve bir tavada kizartin. Soganlar yumusamaya
baslayinca ince seritler halinde dogranmis yenibahari ve kiyilmig mantarlar ekleyin. Bagka bir tavada yuvarlak
dogranmig hindi sosisleri ve kiip kiip dogranmig patatesleri pembelesinceye kadar pisirin.

Fazla yag almak icin sebzeleri siiziin ve bunlari patatesler, hindi sosisleri ve bezelyeyle iyice karistirin.
Yumurtalar ¢irpin: ayri ayri omlet yapmak igin 2 yumurtayi veya porsiyon olarak sunulacak bir tek omlet igin 8
yumurtay birlikte ¢irpin. Biraz tuz ekleyin ve bunu sebzelerden olusan karisima dokin. Igininde tamamen
pismesi ve disinin kizarmasi i¢in omleti kisik ateste pisirin. Her iki yizinin de kizarmasi igin omleti ¢evirin.
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